Aperitif des Hauses
Grauburgundersekt mit
Odenwidilder Holunderlikér 3,90

Aperol Spritz

mit Prosecco 4,80 Weinbergschnecken

Sandemann Sherry, lm.Pf a.’.] nle

medium oder dry 2,90 m wurziger
Krduterbutter

Mac Taff’s Portwein 2,90 geschmort

Martini bianco, extra dry

oder rosso 2,90 2,20
Campari Soda 4,10 Frische
Campari Orange 4,30 . .

_ Steinchampignons
Kir in Krdutersof3e mit
- Rieslingwein mit Cassis 3,20 Kdse gratiniert,
Kir Royal dazu StangenweifSbrot
- Rieslingsekt mit Cassis 3,90 5,20

Alkoholfreier Aperitif

Calcutta ' .
mit Maracuja, Limette mit Krduterschmand
und Bitter Lemon 4,20 auf einem Rosti

angerichtet

Krabben an einer Cocktailsofe
mit Friichten garniert,
dazu Toast und Butter

Parmaschinken mit frischen Feigen
an einem Feldsalatbouquet
mit Balsamessig, dazu Ciabattabrot

Doppelte Rinderkraftbriihe
mit Markkl6f3chen
Kartoffel-Mohren-Cremesuppe

mit Ingwer verfeinert
bestreut mit gerostetem Sesam

Aufgeschlagenes Krduterstippchen
mit gerducherten
Forellenstreifen

Feldsalat mit warmem Rdstspeck
in einer Sauce Vinaigrette

Kleiner Salatteller

Bunter Salatteller
mit Kdse und Schinken

Blattsalate mit Hiihnerbruststreifen

- zu allen Salaten servieren wir Ihnen WeifSbrot -

mit Toastbrot

Gerducherter Lachs

7,80

6,80

8,60

3,40

4,80

8,20

9,70
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Spezialititen des Hauses

Odenwaldforelle ,Miillerin Art“
mit Mandelbutter,
dazu Salzkartoffeln
und Blattsalate 13,50

Wildschweinbraten aus der Keule
- Wild aus heimischem Forst -
in WacholderrahmsofSe mit Pfifferlingen,
dazu Apfelrotkohl, Kroketten,
Apfelmus und Preiselbeeren 15,20

Filetspitzen , Stroganoff*
- von Rind und Schwein -
dazu Brokkoliroschen
und Kartoffelrosti 14,80

Kleine Filetstiickchen aus der Rinderlende
an einer SofSe mit griinem
Madagaskarpfeffer abgeschmeckt,
dazu Pommes Frites
und Salatteller 19,40

Schwedenteller
Gerducherter Lachs und Forellenfilet,
Matjesfilet gefuillt mit Preiselbeersahne
auf einer Apfelscheibe
und Krabben in Cocktailsof3e,
dazu Toast und Butter 13,20
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Unsere Weinempfehlung . . .
2009 - Lemberger - Edition - trocken - 100 % Lemberger
Aromen von Kirsche und Brombeere.

Im Gaumen angenehm weiche Tannine mit einer milden Sdure.
Fruchtiger Nachhall mit wiirzigem Akzent.

Flasche 0,751 18,50
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2 Hacksteaks
- Spezialrezept unseres Chefs -
mit Zwiebeln, Pommes Frites
und Salatteller 8,80

Schweineriickensteak

mit Krduterchampignons
Sauce Hollandaise, Pommes Frites
und Salatteller 11,80

Cordon Bleu - vom Schwein -
saftig gebraten
mit feinem Gemiise
und Kartoffelpldtzchen 14,20

3 Schweinemedaillons
mit Pfifferlingen in Rahmsof3e
und Gemiise umlegt,
dazu hausgemachte Spiitzle
und Salatteller 15,20

Rumpsteak mit glasierten Zwiebeln,
Kriuterbutter und Prinzessbohnen,
dazu Pommes Frites
und Salatteller 16,80

Putensteak - gegrillt -
an einer SojasofSe,
mit Gemiise aus dem Wok

und Basmatireis 13,80
Bandnudeln

in einer leichten Krdutersof3e,

darauf gebratene Stiicke vom Frischlachs 11,50

Matjesfilets ,Hausfrauenart"
mit Apfeln, Zwiebeln, Gurken und saurer Sahne
dazu Salzkartoffeln 9,20

Vegetarisch

Friihlingsrollen
an einer Sojasof3e
mit Gemiise aus dem Wok
und Basmatireis 8,80

Frische Shiitake-Pilze
in Zwiebeln und Krdutern gediinstet,
dazu Bandnudeln 8,80

Gesunder Gemtuiseteller
mit jungem Gemiise,
dazu Rostkartoffeln und Spiegelei 9,20



